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Penne a la sauce piqguante 45 minge

Ingrédients «%’:3

4009 de Penne Schar, 40g de petit salé, 300g de tomates bien mires ou
300g de tomates pelées, 3 cuillerées d'huile d'olive vierge extra, 1 oignon
de taille moyenne, 1 gousse d'ail, 1 piment rouge, 40g de Parmesan
rapé, sel et poivre a volonté.

Préparation

Hachez I'ail et I'oignon et coupez le petit salé en tranches fines. Pendant
que vous faites cuire vos pates dans beaucoup d'eau salée, mettez dans
une grande poéle I'huile avec I'ail et I'oignon hachés, et le petit salé.
Faites dorer le tout a feu doux ; cuisez les tomates a I'eau et ajoutez-les,
pelées et coupées en petits morceaux (ou bien ajoutez les tomates
pelées en boite), ainsi que le piment rouge émietté et faites mitonner,
toujours a feu doux, pendant environ dix minutes. Egouttez les pates,
versez-les dans la poéle, ajoutez le Parmesan ; assaisonnez avec le sel
et le poivre fraichement moulu ; faites cuire environ une minute, et
servez.




