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Bolitas blancas con ron
1h 30 min {E;
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Ingredientes

50 g de Fette Biscottate Schér, 200 g de chocolate blanco, 6 cucharadas
de almendras trituradas, 8 cucharadas de ron blanco, 2 cucharadas de
nata, 80 g de mantequilla

Preparacion

Caliente la nata a bafio Maria, afiada la mantequilla y el chocolate
dejandolo disolver. Mezcle bien. Desmigue las Fette Biscottate y mojelas
con el ron, afiada también las almendras y un poco de masa de
chocolate enfriada y mezcle bien. Coloque en la nevera durante una
hora. Con la masa fria forme unas bolitas y vuélvelas a colocar en la
nevera, sucesivamente forme unos bombones. Variacion: Revuelque las
bolitas en copos de coco.




